EQUAITT"

ADRESSE LOCALE & CONVIVIALE
A PARTAGER

PLANCHE DE CHARCUTERIE 14€
Charcuteries frangaises (147
ARTICHAUT EN TEMPURA a9

Noisettes et afoli & O

BOUCHEES DE BRIE v a€
Mayonnaise & La truffe 5, O 07

HOUMOUS Vv 9
Pesto, falafel, pois chiches, pita,
EVOoOo Eflab

PLANCHE DE FROMAGE 14€
Raisins, chutney, pain aux fruits & 0

PANISSES DE POIS CHICHE

(8]=R%

Mayonnaise & la truffe

Allergénes
g8 0 3 @ § &£ 0
2 Y L ez

B wous plaff demander & un membre de [(Bguipe
powr plus dinformafions sur les ingrédients du menu
ou foufe aflergie alimentaire ef infolérances gue vous
pourriez avoir. Les plats végélanens sont margués
avec umn [ V) ef les plafs & base de plantes awvec un (pb).

ENTREES
SOUPE DU JOUR v % 1 12¢
SAUMON FUME 13€

Pain aux céréales toasté, avocat,
vinalgrette & l'aneth ¥ «fig oY

SALADE DE HARICOTS VERTS 11€
FRAIS

Vinaigrette d'agrumes, bacon et

pignons de pin & e®

SALADE CAESAR 16€
Filet De poulet, crouton, parmesan,
fomates séchées B O aMA

PIZZA
MARGHERITA Vv 15€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
basilic et huile d'olive #0Y

JAMBON DE PARME 18€
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon
de parme, roquefte & T7

VEGETARIENNE V 16€
Tomate, mozzarella fior di latte,
champignons, oignons, all Q7

PLATS

DOS DE CABILLAUD 28¢€
Fregola sarda aux champignons, caviar &
Ciboulette beurre blanc & <=f]

FILET DE MAIGRE 30€
Ecrasée de pommes de ferre, estragon
et gel de citron & (]

FILET DE B(EUF 34€
"= Frites Fraiches, Salade, Béamaise (T [

SUPREME DE PINTADE 23¢€
Carottes glacées, polenta,
jus aux morilles MOY %58

GMNOCCHIS AUX CHAMPIGNONS  18€

ET NOISETTES GRILLEES v
Sauce truffe et parmesan % 80 Y

SOURIS D'AGNEAU 33€
Lentiles au jus £

TARTARE DE BOEUF CHAROLAIS 22¢
Fickles, cépres, oomfchmls,
aignons, frites § 0@ TaY

BURGER

M BURGER DE B(EUF COMTE 25€
Boeuf charolals, salade, tomate,
il béarnaise, comté, frites fraiches

gon

GARNITURE
FRITES FRAICHES FBE G6E
Sel de mer
CAROTTES GLACEES FB GE
Graines grillées (1)

PUREE DE POMMES DE TERRE F& &€
Ciboulette &

SALADE VERTE FB 6E
Vinaigrette balsamique (1

DESSERTS

LINGOT CROUSTILLANT v

Ganache chocolat Nair,
noisettes grilées 00 5 &

10€

TARTE TATIN % 10€
Glace Vanille et

-aramel beurre

au sale tesowntaew

BABA AU RHUM v 10€
Ananas, chantilly et zestes
de citron vert om0

NOUGAT GLACE 10€
Pain d'épices, soufflé glacé aux
brisures de nougat de Montélimar,
coulis de

fruits sec et fruits confits,

fruit rouge

Devenez membre* en quelgues secondes et profitez de 10% sur toute la restauration !

RADISSON
REWARDS

*Scannez le QR code pour vous inscrire
** Room Service exclus

Tous les prix ci-dessus sont en EUROS et incluent la TVA
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